sepros 56 | Janvier Fewier 222 FOURNISSEURS | EQUIPEMENTS & SERVICES [EW

BOULANGERIE

Brita bonifie le pain
et les boissons &

rita a fait vivre une expé-
B rience passionnante aux

ciités de Frédéric Lalos,
meilleur ouvrier de France 1997,
équipe commerciale du spécia-
liste allemand de carafes fitrantes
et de filtres réseau pour les pro-
fessionnels a démontrd, le 30no-
vembire au siége de 'Atelier La-
losa Sévres (92), les bienfaits de
ses pffres de filtration de I'eau
pour les boulangers et les en-
seignes de restauration rapide.
Dépourvue de golts, d'odeurs,
de particules et de certains mé-
taux, I'eau filtrée se révide béné-

fique dans tout le cycle de pré-
paration du pain. Les fiktres Seau
Brita ont ainsi 65 testés pour la
réglisation de la pate avec des ré-
sultats remarguables.

Pate améliorée

et four protégé

Dans le pétrin, la pate devient
bien Sastique, plus homogéne.
Par ailleurs, |'absence de chiore
favorise une medleure fermenta-
tion. Dans la chambre de pousse,
Veau filtrée produit Mhurmidité re-
cherchée tout en protégeant
I'équipernent du calcaire et donc

REEMPLOI

Vesto reconditionne

le maténel

Vesto vise & réaliser 10 tornes

rerte mille tonnes de mats-

riel de restauration finissent
alapoubelle chaque année. Bas-
tien Rambaud, Anne-Lauréne
Harmel et Wilfrid Dumas (de
gauche a droite sur la photo) ont
créé Vesto il ya un an. Objectif ?
Structurer la 1 filiére de réemploi
de matériel dédige aux restaura-
teurs. La start-up compte au-
jourd'hui 145 restaurateurs clients
et a da reconditionné 30 tonnes
de matériel en 2071 Un volume
qui devrait augmenter au cours
des prochains mois. La jeune
pousse vient en effet de réaliser
une levée de fonds de 1] ME (au-
prés de Makesense Seed 1, (a-
méléon Invest, la région lle-de-
France et de business angels) et
d'ouvrir son ¥ centre de recondi-
tionnement & Romainville [93).

Une garantie de six mois
Lave-vaisselle, armoire froide,
four... Vesto procure une se-

de matériel reconditionné par mois

conde vie au matériel profes-
sionnel haut de gamme (Ho-
bart, Capic, Rational , Electro-
lux, Rosinox...L

Les équipes de Vesto prennent en
charge chaque &ape de la collecte
dematériel usagé depuis sondé-
montage sur place jusqu’a son ar-
rivée en atelier. Une fois parvenues
dans le centre de reconditionne-
mertt, les machines passent par
plusieurs phases : diagnostic, re-
conditionnement technigue et
cosmitique. Si lappareil ne peut
Btre réparé, il est démantelé pour
récupérer les pidces détachées.
S'il répond aux normes de Vestg,
il sera reconditionné puis mis en
vente sur le site de la start-up ou
via des installateurs experts en
cuisine professionnelie.

Une économie entre 30 % et
70 % par rapport au matériel
neuf. Le tout accompagné d'une
garantie de six mois pidces, main-
d'ceuvre et déplacement.
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alelier i Sévres (92)

de l'entartrage. L es filtres repré-
sentent en effet un accessoire dé
pour la protection des fours. « Au
ceur de notre production et de
notre trovail, fe four constitue fun
oes plus gros investissements
d'un boulonger, a expliqué Fré-
déric Lalos. En retenant le col-
caire, les filtres Brito préservent

Reliées entre le réseau d'eau et
le générateur d'eau chaude ou
le robinet, ces solutions pro-
fessionnelles s'avérent égale-
ment pasitives pour la prépa-
ration de boissons chaudes et
aussi de glagons translucides.
En fitrant ke chlore, le calcaire et
les particules, I'eau obtenue
permet davoir un café, un thé
ou un chocolat limpide, qui op-
timise l'extraction des arBmes
avec des saveurs intenses et
persistantes. o

Kleuster dévoile ses
nouveaux vélos cargo

leuster présents sa marque

Freegines : S nouveau vé-
los cargos dont 3trés utiles pour
la restauration. Le but du vélo
cargo est de fadiliter la mobilité
urbaine des professionnels. ||
s adapte 3 tout type de route. Ce
nest pas son seul avantage. et
électrique avec une autonomie
d'une journée complite [erviron
B0 km), régénére son énergie
pendant les descentes, untermps
de recharge inférieur a cing

heures sur une prise dassique et

i peut aller jusqu'a Bkmvh. Trois
modéles sont spécifiques ala
restauration : ke véio cargo cellule
séche pour les artisans, le mo-
dele isotherme/frigorifique pour
les miétiers de bouche et le mo-
déle food & beverages, princips-
lement fait pour la street-food ou
et plateau complet. Colonne Slec-
trique avec télécommande, pan-
nesux solaires, espace prépara-
tion et cuisson, froid positif ou
négatif. o

Alachat, A partir de 17 900 € HT
ol &n location, 269 € HT par mois:

CLISS0UN

Charvet
en mode wok

Charvet
présente
une bonne

dant ala probématique des es-
paces réduits. Le concepteur et
fabricant d'équipements pro-
fessionnels a proposé son Wok
asiatique torche. Disponible en
gammes Pro 800, Pro 900,
Pro 1000 et Extend, il devient un
partenaire de choix pour |a cuis-
son des légumes, viandes ou
encore nouilles sautées.

EMBALLACES

Sipaldis a une
offre emballante

Sipaldis étoffe sa

gamme d'embal-

lages alimen-

taires aux designs
* novateurs tout en
respectant les enjeux environ-
nementaux. Ses barquettes en
carton recycké et recyclable pour
le conditionnement des prépa-
rations de vente 3 emporter se
caractérisent par un film bar-
riére. L'offre s'accompagne de
sacs poulet, & burgers, paninis,
sandwichs, de boitesa burgers,
mais galement de bols en bam-
hou, saladiers en carton et sacs
kraft avec un papier ou un carton
ingraissable.

DECHETS

La bonne
collecte de
France Collect

France Colledt propose un service
efficace de collecte dans les
restaprants, boulangeries eten-
seignes de snacking. Implantée
pris de Nantes (44), I'entreprise
met & disposition des fits oudes
bacs GRV pour les grosses quan-
tités. Elle recueille gratuitement,
recycle, et valorise les huiles et
graisses alimentaires usagées,
huiles de cutsson et de friture en
corformité avec la réghementation
dans des départements de Bre-
tagne et des Pays de la Loire.
www. francecoliect.fr.
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